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Apéritif
Brandade de morue truffée sur toasts

Sélection de vins proposés par le Syndicat des Vignerons du Duché d’Uzés

Mise en bouche recere créce par Annie DULAC

Velouté de chitaignes  la truffe et noix de Saint Jacques

«Alba Dolia», Duché d’Uzés blanc 2015 - Mas des Volques
«La garrigue d’Aureillacy Duché d’Uzés Rouge 2014 - Domaine Chabrier

Entrée recette créée par Christophe DUCROS

Royale de foie gras, velouté d’endives et truffes

«Elodie», Duché d’Uzés blanc 2014 - Domaine Reynaud

Poisson recette crece par Maxime & Serge CHENET

Dos de cabillaud en vichyssoise de topinambourgs et poireaux,
beurre de truffes d’Uzes et huile d’olive vierge

«La Rabassiére», Duché d’Uzés blanc 2015 - Les Collines du Bourdic

Viande recette créée par Fabien FAGE

Volaille de Bresse contisée a la truffe noire, oignons doux des
Cévennes, girolles et foie gras jus légerement crémé

«La Garrigue de Bornégre», Duché d’Uzés rouge 2014 - Domaine de I'Aqueduc
«Orenia», Duché d’Uzés blanc 2015 - Philippe NUSSWITZ
Dessert recette créce par Jéréme NUTILE

Palet Gianduja noisette « Valrhona », riz crémeux aux éclats
de Truffes d’Uzes, creme glacée truffe/citron vert
«Saveur d’automne» 2015 - Les Vignes de 'Arque.

Le café et sa chantilly truffée recette créée par Julien HURARD
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