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ne histoire
noble et fiere

La tradition de rigueur et d’exigence

des vignerons du Duché d’Uzés s’ancre

dans Uhistoire. Lorsque lon s’approche d’Uzés,
on découvre progressivement, émergeant

de la plaine, la colline qui porte la ville.
Alignées presque parfaitement, trois tours

se dressent devant le visiteur, signe

des trois pouvoirs qu’elle a hébergés :

ducal, royal et épiscopal, pour celle qui fut
Premier Duché-Pairie de France.
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La tour Bermonde était le donjon primitif des seigneurs d’Uzes,
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avec ses créneaux, ses meurtrieres et ses oubliettes. La Tour des
Prisons était autrefois chateau du roi, ou descendit Louis XIII.
Enfin la Tour de I'Horloge, jadis donjon des évéques (Uzes a été
le siege d’un Evéché des 419), appartient aujourd’hui a la ville.

Lexistence des seigneurs d’Uzes est attestée dans une charte de
1088. Leur fidélité a 1a couronne leur vaut de devenir vicomtes,
comtes et enfin ducs. En 1632, le dernier Duc de Montmorency,
alors Premier Duc de France, se rebelle contre le Roi. Il est
décapité et le titre échoit alors, par ancienneté, au Duc d’Uzés.

Par ce titre, ils occupaient le premier rang apres les princes

de sang. Chevalier d’honneur de la Reine Mere, ils portaient

les honneurs (sceptre et couronne) au moment des sacres et
pronongaient la phrase rituelle « Le Roi est mort, vive le Roi » lors
des obseques.

Vingt et un Ducs d’Uzes furent tués ou blessés sur les champs de
bataille. On raconte ainsi quun jour le roi Louis XVIII s’étonnait,
devant le duc d’Uzes, que sa famille n’ait pas donné de maréchal
ala France. « Sire, c’est que nous nous faisons tuer avant ! », lui
aurait-il répondu.

Le logo de 'appellation Duché d’Uzés fait corps avec la fierté et la noblesse de son histoire. Les trois

fleurs de lys le rattachent a la tradition royale. La devise familiale « Ferro non auro », « par le fer et

non par Uor », est illustrée par le blason historique « de gueule [rouge] a trois bandes d’or ».
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Le vin accompagne intimement Chistoire qui a fagonné le territoire.

La tradition religieuse et notamment du vin de messe ’'a
longtemps favorisée. On retrouve ainsi trace d’un ancien
proverbe promettant « la vigno de moussu d’Uzes » (la vigne de
I’évéque d’Uzes) a tous les nouveaux mariés « qui auraient passé
leur premiere année sans se disputer ». « Bien ramée, bien riche
en fruits » et « tellement belle qu'on ne pouvait en voir de plus
belle » elle donnait un vin qui « aurait fait revenir un mort ».

Sous Louis X1V, des « vignes royales » étaient cultivées dans le
pays d’Uzege, sur la commune d’Arpaillargues-et-Aureilhac :
le vin en était acheminé a Paris et a la cour.

Mais son meilleur chantre en est encore Racine. Séjournant a
Uzes en 1661-1662, le futur auteur de Bérénice écrira a un ami
parisien que le vin est ici « le meilleur du royaume », arguant en
un mot célébre que « nos nuits sont plus belles que vos jours »...

$. 9.4
LA A A

Terre de caracteéres

La fierté des habitants du territoire s’illustre
parfaitement au travers des figures féminines

qui ont jalonné son histoire.

Dhuoda, Duchesse de Septimanie

Elle fut exilée a Uzes au milieu du IXe siecle
par son époux Bernard. Dhuoda fut la premiére
femme a écrire un livre en occident. Ce livre,
qui existe toujours, est un manuel d’éducation

pour son fils.

Anne de Rochechouart de Mortemart,
Duchesse d’Uzés

Royaliste convaincue, elle se ruina en
soutenant le général Boulanger. Féministe,
amie de Louise Michel, elle fut aussi la
premiere femme titulaire d’un permis de
conduire en 1897, et 1a premiere a recevoir une
contravention pour un exces de vitesse en

conduisant a 15 kilomeétres a I’heure !

Marie-Louise Béziers,

marquise de Crussol

Surnommée « la Marquise Rouge », elle
récupera Uzes en 1951, et intervint aupres
d’André Malraux, alors Ministre de la Culture
du Général de Gaulle, pour obtenir que le
Duché d’Uzes soit classé. La loi de 1964
inscrivit Uzes sur 12 hectares de secteur

sauvegardé.

DUCHE == D’UZES

v

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE
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erroir gourmand,
terre de saveurs

Laire de lappellation s’étend des plaines collinaires de 'Uzége jusque dans les premiers
contreforts des Cévennes. Sur des coteaux magnifiquement exposés, et parsemés de
capitelles (cabanes de pierre séche), la vigne cohabite avec les oliviers et les chénes truffiers.
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Laire de I'appellation est bordée a I'est par la vallée du Rhone paysage pour composer cette mosaique de sols qui fait la force du
et recoit 'influence climatique des rivages de la Méditerranée, vignoble du Duché d'Uzes.
atténuée par I'€loignement du littoral et par la présence des La zone d’appellation s’étend jusqu’a Monoblet. Elle comprend en
reliefs. On observe de forts contrastes de température plus grande partie le territoire historique du Duché d’Uzes, couvrant
importants que sur le littoral, avec une diminution de quelques 77 communes du Gard.
degrés de la température moyenne annuelle entre le sud-est et le
nord-ouest de la zone d’appellation. Les sols calcaires, les étés chauds et humides associés

a des hivers doux constituent aussi I’écrin idéal pour la truffe. Les
Le vignoble du Duché d'Uzes sappuie majoritairement amateurs peuvent se procurer des truffes fraiches de décembre a
sur des sols argilo-calcaires. Issu d'une sélection parcellaire mars sur le marché d’Uzes le samedi matin ainsi que le troisieme
minutieuse menée parles experts duterroire en dimanche de janvier lors de la Journée de la Truffe.
collaboration étroite avec 'INAQ, il couvre les parcelles
en coteaux quilongent la garrigue, permettant de tirer le Premiére de la région avec 4000 hectares plantés et deuxieme
meilleur du raisin. La géologie fait apparaitre des formations en France pour la production d’olives de bouche, 'oléiculture
variées telles que le gres, les marnes, les galets, les alluvions gardoise se singularise quant a elle par une forte proportion de la
anciennes, les calcaires durs... Ces formations se répetent dans le variété Picholine, souvent associée a la Négrette.

N Exemple de type de sol S
Durfort Serviers Arpaillargues Uzes Ste-Anastasie
serre de la Gardette
Coste Belle gd serre

o 4 km

Quaternaire : éboulis
et colluvions

Oligocene : calcaires
marnes et grés

“e*".1  Cénomanien - Turonien
- % . -] sablessiliceux et grés

dAureilhac

Le Gardon

espaces viticoles

| Barrémien - Bédoulien
| calcaires massifs

Valanginien - Hauterivien
calcaires et marnes
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L’ venture
vers PAOP

Les dates clés

1989

Les viticulteurs de I'Uzége et des
Garrigues commencent a ceuvrer pour
obtenir 'accession a I'appellation

d’origine controlée (AOC).

1991
Constitution du Syndicat des Vins du
Duché d’Uzes.

2000
Visite de 'INAO et présentation des

terroirs.

2009

Le comité national entérine le principe
de la demande d’accession directe
al’AOC avec la nomination d’une

commission d’enquéte.

2011
Validation par le comité national INAO

de l'aire géographique AOC proposée.

2012
Reconnaissance officielle de ’'AOC
Duché d’Uzeés.

2013
Signature du décret par le ministre de

l'agriculture, Stéphane Le Foll.

Chiffres 2022

320 hectares
de superficie de production, répartis sur
77 communes entre 38 vignerons et 6 caves

coopératives.

10 697 hectolitres
produits dont 53% de vin rouge,
30% de blanc et 17% de rosé.

En controlant les volumes, en affinant la qualité, les
hommes et les femmes de appellation

ont su tirer le plein potentiel d’un terroir gourmand
en le travaillant avec leur caractére et leur fierté.
C’est laboutissement d’un travail de longue haleine
entrepris depuis 1998, soit prés

de 25 ans d’efforts.

Dans les années 2000, le Duché d’Uzés dépose aupres de
P'INAO une demande de VDQS (Vins Délimité de Qualité
Supérieure), antichambre des AOC. Mais en 2007, dans
la réforme de la politique viticole, ’'appellation VDQS est
supprimée.

Pour s’assurer de la protection du nom Duché d’Uzes et

de I'enregistrement dans le fichier européen, le syndicat
dépose alors a Bruxelles un dossier d’enregistrement en
IGP. En paralléle, le syndicat des producteurs poursuit sa
démarche pour I’'accession en AOP en collaboration avec les
bureaux de 'INAO de Montpellier et Avignon. Et obtient le
29 juin 2012 un avis favorable de 'INAO, avant la parution
du décret officiel le 19 juillet 2013.

Couleur Encépagement et assemblage Rendement

Blan

Rosé

c ' Vignier = 40% ' 55hl/ha
Grenache blanc = 30%

Cépages complémentaires: Roussanne,
Marsanne ou Vermentino = 20%

Cépages accessoires : Clairette, Ugni
blanc

- Grenache noir 2 50% ' 55hl/ha
Syrah 2 20%

Cépages accessoires : Mourvedre,
Carignan, Cinsault

Rouge ' Syrah = 40% 48l / ha

Un virage en faveur de 'environnement

Sie
en

aujourd’hui un véritable tournant

Grenache noir 2 20%

Cépages accessoires : Mourvedre,
Carignan, Cinsault

n 2013 on dénombrait 5 caves
Agriculture Biologique c’est

qu’ont pris les vignerons de

I’Appellation Duché d’Uzes. Sur
44 caves de ’Appellation on
en compte a présent 21 en
Agriculture biologique, 8 en
conversion vers ’AB, 2 en Terra
Vitis et enfin 9 en Haute Valeur
Environnementale niveau
3. A cejour ce sont donc
91% des vinificateurs qui
sont dans une démarche
environnementale.

py -

Pressurage direct

Thermovinification

Si aujourd’hui la production est vendue a 84% en
bouteille dans les caveaux et les circuits courts grace a

la qualité des vins, demain ’AOP Duché d’Uzés souhaite
augmenter sa production et s’exporter en privilégiant

le marché du vrac en partenariat avec le négoce. La

part du vrac représente aujourd’hui 15% des ventes des
producteurs alors que I’export représente 16% des ventes.

Un cahier des charges rigoureux

Lors du passage en AOC, 'INAO a ainsi imposé de
réduire I'aire de production de 130 communes a 77 avec
un durcissement de cahier des charges.

Vinification Conduite du vignoble

1 Viognier, Roussanne et

Vermentino : au moins un
niveau de fil releveur

Taille courte, 12 yeux francs

Densité par pied. Cordon Royat.

minimum de
4000 pieds / ha
pour I’ensemble

des couleurs Syrah : au moins un niveau

de fil releveur. Possibilité
d’étre taillée en taille longue
avec un maximum de 10
yeux par pied.

interdite Taille courte, 12 yeux francs
par pied. Cordon de Royat.

Et a lavenir...

Afin de valoriser et pérenniser I'’ensemble de ces démarches, les
vignerons réfléchissent a présent a intégrer des Mesures Agro-
Environnementales dans le cahier des charges de I’Appellation.
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esvinsde
gastronomie

Les vins rouges Duché d’Uzés

Colorés, aromatiques, épicés et fruités, ils sont souvent
marqués de pointes de réglisse, de poivre et des effluves
d’herbes aromatiques qui rappellent la garrigue
environnante. La Syrah y dévoile la puissance des aromes
de fruits rouges bien mrs tout en assurant un équilibre
fragile entre acidité et fraicheur.

S’ils savent étre charnus, les assemblages apporteront aussi

des vins d’assemblage, c’est a dire un
assemblage de cépages spécifiques
respectant des régles de proportion
définies dans le cahier des charges.
Tous revendiquent leur tempérament
méridional.

la suavité (Grenache), I’élégance (Cinsault) ou souligneront
parfois un caractére un peu sauvage (Carignan).

Ce sont des vins qui par leur fruité peuvent se déguster
dans leur jeunesse, mais les meilleures cuvées feront
d’excellents vins de garde. L'accord est a rechercher avec
I’agneau, le canard ou le boeuf en sauce. Les plus puissants
tiendront téte aux plats épicés ou aux fromages relevés, et
méme pourquoi pas... a un dessert chocolaté peu sucré.
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Les Vins du Duché d’Uzés sont uniquement
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Les vins rosés Duché d’Uzes.

De belles couleurs rose clair teinté de violine et des
parfums frais aux notes d’agrumes, de fleurs blanches et
de baies rouges annoncent leur fraicheur et leur vivacité. A
dominante de Grenache, allié a la Syrah, ils possédent des
saveurs de fruits mfirs et savoureux, poivre et caramel.

A Tapéritif, ils cotoient les tapenades d’olives, pissaladiéres
et salades composées mélant verdure, poissons fumés

ou marinés et fruits secs. Avec un plat de poisson juste
grillé aromatisé d’huile d’olive et de quelques herbes de

la garrigue, ils prendront leur pleine mesure de vins de
plaisir et accompagneront en dessert les salades a peine
sucrées de melons et d’autres fruits d’été.

Des accords parfaits

Lors du célebre week-end de la truffe d’Uzes,
les chefs étoilés du Gard se réunissent pour

Jles Duché d’Uzes sont mis a ’honneur.

Un blanc Duché d’Uzes 1égerement boisé se
marie avec la proposition de Fabien Fage du
Restaurant The Marcel : de fines tranches de
coquille St Jacques et truffes noires, foie gras
frais, vinaigrette a I’huile de noix. L’accord sera
également parfait avec le Bar de ligne en deux
facons : cuit sur la peau contisé a la truffe et en
tartare a la trufffe de Damien Sanchez du Skab.

Avec un vin rouge Duché d’Uzes I’'accord se fera
avec la proposition du chef Christophe Ducros
de la Maison d’Uzes : filet de boeuf a la royale,
florentine de laitue et condiment trévise....

concocter un repas 100% truffés au cours duquel
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Les vins blancs Duché d’Uzés

Dés le premier nez, le Viognier domine le bouquet par
des parfums d’abricot bien mir, de péche et de fruits
exotiques. A travers leur robe dorée et leur belle intensité
aromatique, les vins blancs Duché d’Uzes révelent

la complexité de leur assemblage (Grenache blanc,
Roussanne, Marsanne, Vermentino) : parfums d’amande,
de fruits secs et de fleurs.

La dégustation est riche et pleine de saveurs, gardant
toujours une belle fraicheur en fin de bouche.

Délicieux dans les moments de convivialité, ils prennent
leur pleine mesure avec un repas gastronomique.
Gambas, poissons méditerranéens, volaille, lapin, mais
aussi cuisine exotique (coco, curry) et fromages crémeux.
Pour les plus gourmandy(e)s, les vins issus des meilleurs
terroirs pourront rejoindre apres deux ans de garde un
risotto a la truffe d’Uzes...

+ 4+ + + + 4



Tout au long de l'année, les vignerons de
IAppellation du Duché d’Uzés animent le
territoire autour de manifestations parfois
festives, souvent gourmandes et toujours

conviviales'!

otourisme,
les événements
incontournables

Les manifestations du Duché d’Uzes

La Soirée Vigneronne
Le 3* vendredi de janvier

Lors de cette soirée festive et conviviale, les vignerons de
I’Appellation Duché d’Uzes font déguster leurs meilleurs
crus autour d’une belle sélection de mets truffés ! Les
amateurs de gastronomie déambulent dans la salle de
réception, un verre a la main, d’un vigneron a 'autre et
d’un buffet a I'autre !

En effet, la démonstration n’est plus a faire, ce sont bien
toujours les Duché d’Uzés qui révelent et valorisent

le mieux les ardmes de Tuber melanosporum. La
dégustation est riche et pleine de saveurs, emplissant les
papilles des notes les plus savoureuses...

Le Week-end de la truffe d’Uzés

La Soirée Vigneronne ouvre le célébre week-
end de la truffe d’Uzes qui se poursuit le
samedi soir par le repas de Gala 100% truffé
réalisé par les chefs étoilés de la région

en accord avec les vins Duché d’Uzes.
Parallelement une soirée Bodéga « Truffe,
Tapas et vins » se tient au cceur de la ville
d’Uzes. Ce beau week-end s’achéve avec la
journée populaire de la truffe le dimanche ou
100Kkg de truffes sont vendues aux particuliers !
Des accords truffe et vins, des démonstrations
de cavage, des ventes aux encheres, des
conférences... animent la ville toute la journée.

+ + + + +++ ++++++++ +
+ + + + 4+ +++++++++++
+ + + + ++++F+ A+ A+
+ + 4+ + +++++++++++ +
+ + 4+ ++++++++++++ +
+ + 4+ + 4+ +++++++++++
+ + + + + 4+ + ++ + + 4+ + + + +
+ +++++++++++++++
+ + 4+ + 4+ + 4+ + 4+ ++++++
+ + + + + + + ++ + + 4+ + + + +
e e agboe it IR
41 + + + +

i + + + +

Le Vin Coté Cours

Jeudi de I’Ascension

Le Vin Coté Coursest une balade ceno-gastronomique de 5-6km.

Tous les km, un nouveau plat, de la mise en bouche au dessert
est proposé. Les recettes inédites sont créées par un chef étoilé
et mettent en valeur un produit emblématique de notre région
la truffe Tuber aestivum. En 2022, c’est le chef Damien Sanchez
qui a été mis a ’honneur. Les vignerons de ’Appellation Duché
d’Uzes sont bien évidemment présents pour faire découvrir les
cuvées sélectionnées pour un accord parfait « mets et vins».

Manifestation itinérante, le Vin Coté Cours nous dévoile
chaque année les cours cachées, les lieux emblématiques, la
patrimoine, le vignoble... d’'un village de ’Appellation.

Les Vignerons de UAppellation
sont également partenaires de :

Le Festival Uzés Danse

Créé par la maison CDCN (Centre de Développement
Chorégraphique National) ce festival se tient pendant
2 semaines au mois de juin a Uzes. Véritable vivier
d’idées émergentes, il se consacre aux nouvelles
formes, aux approches expérimentales ainsi qu’a des
pieces de répertoire appartenant a I’histoire de la

danse.

Les Vignerons du Duché d’Uzes sont associés avec
le festival pour une alliance gourmande et artistique
! Lors de la Soirée d’ouverture, des accords mets et
vins sont proposés aux festivaliers. Chaque vigneron
commente une cuvée assortie a un hors-d’ceuvre
minutieusement confectionné. Les dégustations
sont suivies du spectacle lié avec la programmation

annuelle.

Les Nuits Musicales d’Uzés
Les vignerons ont amorcé en 2019 un partenariat avec
les Nuits Musicales pendant lesquelles vous pouvez

les retrouver.

Les autres événements
majeurs ou trouver nos
vignerons :

Tonnerre de Bio
Week-end de Pentecote

Les Vignerons en Agriculture Biologique se réunissent
a St Quentin la Poterie pour faire déguster leurs vins.
Au programme : apéritifs musicaux, ateliers pour les

enfants, restaurations. La convivialité est au rdv !
La Foire aux vins d’Uzés
Le 28m¢ week-end d’aofit

Rendez-vous incontournable des amateurs de vins,
la foire aux vins d’Uzes est ouverte aux Appellations
du Gard et des alentours. Elle permet de découvrir
les produits de la région. Restauration, dégustations
commentées, musique, ateliers découvertes pour les

enfants permettent d’enrichir le week-end.
Et tout au long de I’'année

Les sentiers découvertes des Collines du Bourdic
et de Durfortla cave.
Distance de respectivement 6 et 7km, ces balades au

départ des caves permettent de découvrir le vignoble.

Pendant la saison estivale les balades vigneronnes

de I’Office du Tourisme.

Et toute 'année les diverses soirées, dégustations,
vernissages, animations... proposés par nos

producteurs !



Domaine de CAqueduc S Domaine Les Lys dethedhe Domaine Terres d’Hachene et

30700 Saint-Maximin 30700 Blauzac 30610 Saint-Nazaire-des-Gardies
® +33(0)4 66 37 41 84 +33(0)4 66 0316 37 +33(0)6 78 95 06 08
tourlsme domaineaqueduc@orange.fr contact@les-lys.fr contact@terresdhachene.com
O 9 www.domaine-vidal-30.com www. les-lys.fr www.terresdhachene.com

Domaine de 'Orviel w#ededhe Domaine Villesseche et fils

30350 Saint-Jean-de-Serres

+33(0)9 601713 35 +33(0)4 66 72 89 01
d t contact@orviel.com domainenatura@aliceadsl.fr
u par age www.orviel.com

Domaine de Malaigue ##
Celle-ci connait depuis ses débuts une progression 30700 Blauzac 30190 Bourdic
significative, grace a 'implication volontaire des 04 66 22 25 43 +33(0)4 66 63 89 66
vignerons et des négociants qui y adhérent. Aujourd’hui domainedemalaigue@wanadoo.fr info@perdrix-lasouche.com
27 caveaux (soit 66% des caveaux de I’Appellation)
sont labellisés dont 20 qui ont obtenu la plus haute
note (trois feuilles de vigne). L'un d’entre eux a méme
décroché la distinction spécifique “Oeonobarisme”, gage
d’excellence et d’'une qualité d’acceuil irreprochable.

Domaine Natura Sededhe
30330 Saint-Laurent-la-Vernéde 30330 Pougnadoresse
+33(0)4 66 82 49 24
dne.villesseche@orange.fr

www.domainenatura.fr

Domaine Perdrix-Lasouche La Tour de Gatigne et
30190 Saint Chaptes
+33(0)4 66 8126 80

Les domaines du Duché d’Uzés manifestent domainedelatour@sfr.fr
www.domainedelatour.com

www.perdrix-lasouche.com

chaque jour leur plaisir a faire connaitre leur www.domainedemalaigue.com

territoire, leur terroir et leur histoire. . .
Domaine Deleuze-Rochetin #ededs

30700 Arpaillargues-et-Aureillac
+33(0)4 66 59 65 27
contact@deleuzerochetin.com

Cet engagement est aujourd’hui labellisé par
la charte de qualité
« Vallée du Rhone, Terroirs d’Accueil » portée

par Inter Rhone.

Les caveaux de dégustation répondant aux criteres de la www.deleuzerochetin.com

charte sont classés selon trois échelons, identifiables par
les feuilles de vignes : #e##. Depuis 2014, s’y est ajoutée
une «distinction cenotourisme » afin de mieux répondre 30730 Fons

ala demande croissante des tour-opérateurs et des +33 (0)4 66 63 23 72
touristes francais et étrangers phmoutet@hotmail.fr
qui souhaitent découvrir le vignoble autrement.

Domaine des Couderousses

www.domaine-des-couderousses.com

Les domaines

Chateau de Panéry et
30210 Pouzilhac

+33 (0)4 66 37 04 44
contact@panery.fr

WWw. panery.com

Chateau de Roux e
30260 Bragassargues
+33(0)4 66 77 37 32
hdemorogues@yahoo.fr

www.domainederoux.fr

Chateau de Puechredon
30610 Puechredon

+33(0)4 66 77 38 02
cyrilcuche@wanadoo.fr
www.chateau-puechredon.fr

Clos Galant

30190 Aubussargues
+33 (0)6 811216 50
clos-galant@sfr.fr
www.clos-galant.com

De Grappes et d’0 &
30700 Blauzac

+33 (0)6 7519 99 55
degrapetdo@orange.fr
www.degrappesetdo.free.fr

Domaine Agarrus
30700 Vallabrix
+33 (0)6 70 78 06 66

serge.scherrer@free.fr

Domaine Barnouin Bio

30190 Boucoiran et Noziéres
+33 (0)4 66 83 30 91
domaine.gournier@wanadoo.fr

Domaine Camp Galhan ¥
30720 Ribaute-les-Tavernes

+33 (0)4 66 83 48 47
contact@campgalhan.fr
www.campgalhan.com
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Domaine Castelnau

30700 Saint-Quentin-la-Poterie
+33 (0)4 66 22 01 20
vincentppm@orange.fr

www.domaine-castelnau.com

Domaine Chabrier Fils #ededhe
30190 Bourdic

+33 (0)4 66 8124 24
domaine.chabrier@terre-net.fr

www.chabrier.fr

Domaine de Comiac et
30610 St Jean de Crieulon
+33 (0)6 22 43 85 35
domainedecomiac@orange.fr

www.domainedecomiac.com

Domaine de Coulorgues
30580 St Just et Vacquieres
+33 (0)6 6011 42 64
frederic.kchouk@hotmail.fr

Domaine du Chéne

30190 Castelnau Valence
+33(0)6 77 88 60 68
ozildomaineduchene@gmail.com

www.domaineduchene.info

Domaine du Grand Chemin e
30350 Savignargues

+33(0)4 66 83 42 83
contact@domainegrandchemin.fr

www.domainegrandchemin.com

Domaine du Mas Chabalier #e ¥
30190 Aubussargues

+33(0)6 23 53 81 84
mas.chabalier@gmail.com

https://domaine-mas-chabalier.business.site

Domaine Le Petit Malo

30190 Bourdic

+33(0)6 83 06 27 24
oliviervalence@orange.fr
www.domaine-le-petit-malo.fr

Domaine le Sollier
30170 Monoblet
+33(0)4 66 85 4139
laurent.olivieras@sfr.fr

www.domainelesollier.fr

Domaine Reboul des St.Pierre
30190 Sainte-Anastasie
+33 (0)4 66 81 02 65

reboul.jeanmarie@sfr.fr

Domaine Reynaud #dede
30700 Saint-Siffret

+33(0)4 66 0318 20
luc.reynaud@wanadoo.fr

www.domaine-reynaud.com

Domaine Saint Firmin ¥
30700 Uzés

+33(0)4 66 2211 43
domstfirmin@gmail.com

www.saint-firmin.com

Les Vignes de Arque iy
30700 Baron

+33(0)4 66 2237 71
vigne-de-larque@wanadoo.fr

www.vignesdelarque.com
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Maison Blanc Senthille
30170 Durfort et St Martin
+33(0)6 77 29 42 22
maiblasen@sfr.fr

Mas de la Baraque
30730 Gajan

+33(0)4 66 811548
andre.renaud@neuf.fr

Mas des Cabrettes

30610 Saint Nazaire des Gardies
+33 (0)4 66 77 3718
daniel.pitot@orange.fr

www.masdescabrettes.fr

Mas des Volques

30350 Aigremont

+33(0)6 8728 98 95
masdesvolques@orange.fr



Les caves coopératives

Cave Saint Maurice i
30360 Saint Maurice de Cazevieille
+33 (0)4 66 83 26 85
contact@cavestmaurice.com
Wwww.cavestmaurice.com

Durfort la Cave wdedly

30170 Durfort-et-St-Martin-de-Sossenac
+33 (0)4 66 77 50 55
secretariat@coeaux-cevenols.fr
www.durfort.eu

Les Caves d’Euzet ¥y
30700 Foissac

+33 (0)4 66 22 03 10
cave.foissac@wanadoo.fr
www.sarllescavesdeuzet.free.fr

Les maisons de négoce

M. Chapoutier

26600 Tain-'Hermitage

+33 (0)4 75 08 25 65
chapoutier@chapoutier.com
www.chapoutier.com

SA Goichot

21200 Beaune

+33 (0)3 80259130
agoichot@goichotsa.com

www.goichosa.com

Natura Vins Et Terroir

30330 Saint Laurent la Vernede
+33 (0)4 66 72 89 01
www.domainenatura@gmail.com

Les Celliers des 3 Tours ¥
30190 Brignon

+33 (0)4 66 816111
celliersatous.moussac@wanadoo.fr
www.celliers-des-trois-tours.fr

Les Collines du Bourdic #edede
30190 Bourdic

+33 (0)4 66 8120 82
contact@bourdic.fr
www.bourdic.com

Les Vignerons de Montaren Serviers Sededhe
30700 Montaren-et-Saint-Médiers

+33 (0)4 66 2213 53
vigneronsmontaren@free.fr
www.vignerons-montaren-serviers.com

Philippe Nusswitz

30170 Durfort et St Martin de Sossenac
+33 (0)6 20 88 64 55
philippe@orenia.fr

www.orenia.fr

Vignobles et Compagnie

30210 Castillon-du-Gard

+33 (0)4 66 37 49 50
thomas.giubbi@vignoblescompagnie.com
www.vignoblescompagnie.com

Les Vignerons de Saint-Gély St

30630 Cornillon

+33 (0)4 66 82 21 03
st.gely@wanadoo.fr
www.cavesaintgely.fr

Les Vignerons de Tornac
30140 Tornac

+33 (0)4 66 61 8131
contact@vignerons-tornac.com
www.vignerons-tornac.com

Monoblet

Durfort-et-
Saint-Martin-
de-Sossenac

Sauve

Saint-Nazaire-
des-Gardies

Saint-Jean-
de-Crieulon

Puechredon

aeé afé ‘)?4\
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VIGNOBLES DE LA VALLEE DU RHONE

Les 77 communes de appellation

« Issus de la fraicheur des Cévennes, Cornillon

les vins Duché d’Uzés sont des virtuoses
. . L. . Goudargues
ciselés et aériens. Ils se vivent

comme ils ont été crées : avec golit. »

Seynes

Saint-Laurent-
la-Vernéde

Pougnadoresse

Saint-Quentin-
la-Poterie

Montaren-et-
Saint-Médiers

Vézénobres
Ribaute-les-

Tavernes N 106 | . . Foissac
Saint-Maurice-

de-Cazevieille

Pouzilhac
U Z E S Saint-Siffret

Saint-Maximin

Castelnau-Valence Aubussargues

Arpaillargues-
et-Aureillac

Saint-Jean- v
de-Serres
0670

Moussac Bourdic

Saint-Chaptes

“ Blauzac

Sainte-Anastasie

Savinargues Q2lEmEnt

Bragassargues

Gajan

A9

lemarsographe. fr
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Pour accompagner leur développement, les
vignerons adhérents de I’'Organisme de Défense
et de Gestion ont fait le choix de se rapprocher
d’Inter Rhone, interprofession des vins AOC de

la Vallée du Rhéne.

"L g VIENNE A
LYON
Duché d’Uzes
Autres appellations
de la Vallée du Rhéne
@ VALENCE

@ MONTELIMAR

A R
DUCHE == D’UZES
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Photos : C. Grilhé, F. Jorda-Iniguez

Agence Petit gastronome

Graphisme : heloise@poc-a-poc.fr



AOP Duché d’Uzes

2, Rue Joseph Lacroix

30700 Uzés

04 66 20 42 70

06 78,60 46 30
vigneronsducheuzes@wanadoo.fr
www.vinsducheduzes.com
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